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Avand in vedere apropierea Sérbatorilor Pascale, si in conformitate cu prevederile Notei
de serviciu ANSVSA nr., 8881/28.03.2023 DSVSA Timis va efectua controalele oficiale in scopul
prevenirii aparitiei unor episoade de toxiinfectie alimentars.

Astfel in cadrul acestor controale va fi verificat modul in care sunt respectate conditiile
sanitare veterinare din pietele agroalimentare, unitdtile de tdiere, procesare, depozitare,
valorificare si de alimentatie publica.

Sacrificarea mieilor si comercializarea carnii de miel:

Sacrificarea mieilor se va realiza in unitdti de abatorizare autorizate sanitar veterinar pentru

sacrificarea ovinelor , unitati publicate pe site-ul ANSVSA;

- In cazuri exceptionale, sacrificarea mieilor se poate realiza si in locuri organizate in conditiile
legii, amenajate temporar, in care se asigurd supravegherea sanitar§ veterinard si In care
sunt respectate conditiile de igien minime;

- In cazul in care exista solicitdri scrise din partea unor primarii/ prefecturi/fermieri/cresctori
de ovine pentru organizarea unor locuri de sacrificare a mieilor, DSVSA Timis analizeaz3 si
in functie de situatie procedeazd la autorizarea temporars a acestora.

Functionarea punctelor de sacrificare a mieilor este permisa numai in perioada 28 martie
- 8 aprilie 2023 (premergitoare Pastelui Catolic), respectiv 3-15 aprilie 2023
(premergatoare Pastelui ortodox), intre orele 07:00- 17:00.

Este interzisa organizarea de locuri speciale pentru sacrificarea mieilor in zonele
in care au fost impuse restrictii pe motive de sinstate a animalelor.

- Loturile de carne de miel sunt livrate din abatoare insotite de certificate sanitare veterinare.

- In pietele autorizate sanitar veterinar pot fi comercializate carcase de miel, provenite DOAR
din abatoare autorizate sanitar veterinar pe care este aplicatd marca de sanitate de forma
ovala.

- Carnea de miel rezultat in urma sacrificirilor in spatiile/locurile amenajate temporar va fi
obtinutd numai la cererea directs a consumatorilor si  va fi comercializaty direct
consumatorului final, imediat dups sacrificare, examinare si marcare, si nu poate fi livrats
catre alte unitdti din domeniul alimentar inregistrate/autorizate sanitar veterinar.

- Marcarea carnii (carcaselor) de miel rezultate in urma sacrificarilor in spatiile/locurile
amenajate temporar va fi realizatd cu o marci de sandtate de form3 rotunda, conform
legislatiei specifice.

Este interzisd depozitarea si comercializarea carnii de miel in spatii improvizate,

in care nu sunt asigurate o temperaturi adecvats si conditii de igien3

corespunzatoare,
Controlul modului de comercializare al oudlor vizeazi urmétoarele aspecte:

- identificarea si monitorizarea tuturor producatorilor si comerciantilor care valorifics oua pentru

consum uman si a tuturor fermelor producitoare si a centrelor de ambalare oud;




- verificarea conditiilor privind transportul oudlor care trebuie efectuate numai in mijloace auto
autorizate sanitar veterinar 2
- verificarea depozitérii si comercializrii oudlor si interzicerea desfasurdrii activitatii in spatii
improvizate in care nu este asigurata temperatura si starea de igiena corespunzatoare;
- interzicerea comercializirii oudlor care nu provin din unit3ti autorizate/inregistrate sanitar
veterinar;
- interzicerea comercializirii ouslor cu coaja crdpatd sau lovits, retragerea de la vanzare a
acestora si dirijarea pentru valorificare in scopuri tehnice, confiscarea sau distrugerea acestora;
- verificarea modului in care sunt marcate ouale, conform cu prevederilor legale.
Comercializarea produselor lactate
- Comercializarea laptelui si branzeturilor in pietele agroalimentare si targuri, de cétre
producdtorii agricoli, se realizeaz in baza documentelor de inregistrare sanitar veterinara,
eliberate de cétre Directiile Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene.
- Laptele crud destinat vanzirii directe cdtre consumatorul final, sau prelucrdrii in branzeturi
trebuie s& provind numai de la animale sdndtoase, care nu suferd de boli ce pot fi transmise la
om prin intermediul laptelui.
- Producétorii care vand direct lapte crud cétre consumatorul final in piete trebuie s& deting fise
de sdndtate, care s¥ ateste starea de sanatate a animalelor de la care a fost obtinut laptele,
completate de cétre medicii veterinari de liber practicd din localitétile de origine.
- Branzeturile destinate comercializarii directe citre consumatorul final de cétre producstorii
agricoli, pot fi expuse la vanzare, in spatiile special amenajate in piete agroalimentare si targuri,
in vitrine destinate acestui scop, in recipiente (tavi) confectionate din materiale necorodabile,
usor de curdtat si igienizat (plastic,ceramic3 etc).
- Brénzeturile trebuie protejate corespunzdtor impotriva contamingrii pe durata maturérii,
transportului si a expunerii la vanzare catre consumatorul final. Sunt permise transportul si
pastrarea in vederea vanzirii directe catre consumatorul final a brénzeturilor, in recipiente
confectionate traditional din lemn(putini), cu conditia ci acestea sj fie Curate si identificate
corespunzator, pentru prevenirea contamingrii si asigurarea trasabilitétii produselor.
- Comercializarea directd citre consumatorul final in pietele agroalimentare si targuri, a
branzeturilor obtinute de producatorii agricoli, se va face numai in ambalaje de desfacere
corespunzdtoare de unica folosint3 (pungi de plastic alimentar, hartie ceraty alimentarg, etc),
sau alte tipuri de recipiente curgtate si igienizate corespunzitor.,
- In vederea asigurérii trasabilitatii branzeturilor comercializate cdtre consumatorul final, acestea
trebuie s3 fie insotite de informatii scrise din partea producdtorului, care s& conting mentiuni
referitoare la denumirea produsului, numele producatorului, locul producerii ,data obtinerii, etc.
Medicii veterinari oficiali care asigura supravegherea pietelor agroalimentare vor verifica modul
in care sunt respectate conditiile sanitare veterinare pentru transportul, depozitarea ]
comercializarea laptelui si a branzeturilor obtinute de producétorii agricoli.
Vor fi efectuate verificiri ale operatorilor economici din domeniul procesarii, depozitarii si
comercializérii produselor de panificatie, patiserie, cofetdrie, a legumelor si fructelor, a
bauturilor alcoolice si nealcoolice privind conformitatea cu cerintele legislative privind siguranta
alimentelor.
in situatiile in care sunt constatate nerespectdri ale legislatiei sanitare veterinare si pentru
siguranta alimentelor in vigoare, medicii veterinari oficiali vor aplica sanctiuni contraventionale
conform HG. 984/2005, cu modificiri. :

Din analiza controalelor efectuate in anii precedenti ,rezultd faptul c¥ au fost aplicate
sanctiuni pentru neconformitti ca :



- manipularea produselor alimentare Si a hranei pentru animale cu incélcarea normelor sanitare
veterinare si pentru siguranta alimentelor;

- Ccomercializarea directa citre consumatorul final a produselor alimentare si a hranei pentru
animale in spatii necorespunzatoare sau neaprobate sanitar veterinar si fard respectarea
conditiilor de igiena conform prevederilor legislatiei in vigoare;

- neprezentarea la controlyl autoritatii sanitare veterinare s pentru siguranta alimentelor
competente a animalelor si a produselor alimentare aduse in piete, hale, targuri si in alte
asemenea locuri, inainte de a fi Puse in vanzare, conform legislatiei in vigoare, si admiterea de
catre administratia pietelor si a halelor |a vanzare a produselor necontrolate sanitar veterinar s
pentru siguranta alimentelor;

- nerespectarea regulilor de igiena in exploatatiile de animale, in stanele s gospodariile
populatiei privind igiena corporala a animalelor, mulsul, prelucrarea, transportul si valorificarea
laptelui si produselor lactate;

alimentare, precum sj a instalatiilor, utilajelor sj a ustensilelor de lucru folosite;
- ambalarea si etichetarea necorespunzdtoare a produselor alimentare si a celor destinate
nutritiei alimentelor, in vederea depozitarii, transportului si valorificdrii, si comercializarea
acestora neetichetate potrivit legislatiei in vigoare;
= nerespectarea normelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind conditiile
de depozitare a produselor alimentare;
- transportul, depozitarea, p&strarea si e€xpunerea la vanzare a pestelui, in afara spatiilor
aprobate sanitar veterinar s pentru siguranta alimentelor si/sau fard asigurarea lantului frigorific;
- depozitarea oulor in conditii necorespunzitoare de temperatura, nemarcate si/sau
comercializarea acestora in afara spatiilor aprobate sanitar veterinar s pentru siguranta
alimentelor;
Toate contraventiile mentionate anterior se sanctioneaza prin aplicarea de amenazi
cuprinse intre 600-1200 lej Pentru persoane fizice si intre 2000-10.000 lei pentru
persoane juridice.

in perioada  28.03-24.04.2023 DSVSA Timis va asigura permanenta inclusiv in Zilele de
sambéts si duminicd, numele medicului veterinar responsabil si numdrul de telefon la care
consumatorii pot sesiza orice aspecte privind nerespectarea normelor sanitare veterinare Si
pentru siguranta alimentelor fiind afisate pe site-ul DSVSA TIMIS.

in conformitate cu Programul de control aferent trimestrului IT 2023 in perioada
03.04. - 13.04.2023, cipC Timis va desfisura o tematica de control privind modul de
respectare a prevederilor legale, conformitatea, si modul de etichetare, prezentare publicitara si
comercializare a produselor alimentare specifice sarbatorilor pascale: carne
preambalatd, ous, vopsea de oud, ciocolats si produse din cacao ( tablete si figurine
pe bazd de cacao si grasimi vegetale ), produse de patiserie (cozonac, pascy, chec,
fursecuri, etc.), vin.
Controlul va urméari » in principal, urmatoarele aspecte:
A. Calitatea produselor alimentare comercializate
1. Carne preambalat3 si produse din carne existente la comercializare :
-  starea ambalajelor (integritate, etanseitate);
- Incadrarea in cantitatea netd declarats de producdtor;
- incadrarea produselor in data durabilit4tii minimale, dupd caz, in data limit§ de consum

stabilite de producitor:



- Incadrarea produselor in parametrii de calitate previzuti sifsau declarati de producatori,
urmare verificari directe;

- respectarea prevederilor art.3 din Ordinul _nr. 183/2016 privind informarea
consumatorilor de ctre operatorii economici care desfasoard activititi de comercializare pe
teritoriul Romaniei a produselor obtinute din produse alimentare congelate “Art. 3. -

Operatorii economici care comercializeaza citre populatie paine, produse de panificatie si
produse de patiserie obtinute din produse congelate, precum si unitdtile de restauratie
colective care utilizeaz Ia Preépararea meniurilor produse alimentare congelate au obligatia
de a informa consumatorii prin afisare la loc vizibil, lizibil, usor de inteles, intr-o forms care
sd nu permit stergerea, dupd caz, pe un afis, pe etichetd, ambalaj de vanzare, in meniul
oferit, ori altele asemenea, ce insotesc produsul, cu mentiunea "produs/din produs

decongelat”. .

R 1169/2011 anexa VI - in cazul unor produse alimentare care au fost congelate inainte
de vanzare si care sunt vandute decongelate, denumirea produsului alimentar este insotitd de
mentiunea ,decongelat”,

Prezenta cerint3 nu se aplics urmatoarelor:

(a) ingrediente prezente in produsul final;

(b) produse alimentare in cazul cdrora congelarea este o etapd necesard din punct de

vedere tehnologic a procesului de productie;

(c) produse alimentare in cazul cdrora decongelarea nu are efecte negative asupra

sigurantei sau calitétii produsului alimentar.

2. Ouad de consum
2.1.VANZAREA OUALOR IN VRAC La locul de vanzare a ouslor in vrac trebuie afisate
urmdtoarele informatii, conform Regulamentului (CE) nr. 589/ 2008
(a) categoria de calitate- A;
(b) categoria de greutate, conform articolului 4
(1) Oudle din categoria A sunt clasate dupd urmatoarelor categorii de greutate:

(a) XL - foarte mare: greutate mai mare sau egal cu 73 g;

(b) L — mare: greutate mai mare sau egald cu 63 g si mai mic de 73 g;

(€) M — mediu: greutate mai mare sau egald cu 53 g si mai mic3 de 63 g;

(d) S — mic: greutate mai mic de 53 g.
(c) o indicatie a metodei de crestere a gainilor, echivalenti cu cea mentionata la
articolul 12 alineatul (2)

0- oud de gdini crescute in are liber cu hrand biologics;

1- oud de gaini crescute in aer liber;

2- oua de gdini crescute in hale Ia sol;

3- ouad de géini crescute in »Custi imbun&tatite”,
(d) o explicatie a semnificatiei codului producitorului
(e) data de valabilitate minims.

2.2. VANZAREA OUALOR PREAMBALATE, se vor avea in vedere urmatoarele:
- Elementele obligatorii previzute de Regulamentul (UE) nr.1169/2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare;
- Elementele suplimentare de etichetare conform Regulamentului (CE) nr. 589/ 2008,
astfel:
(1) Ambalajele care contin oud de categoria A au inscrise pe partea exterioara, cu caractere
vizibile cu usurint3 si perfect lizibile:
(a) codul centrului de ambalare;
(b) categoria de calitate; ambalajele sunt identificate prin mentiunea "categoria A" sau
prin litera "A" insotit§ sau nu de mentiunea "proaspat";
(¢) categoria de greutate conform articolului 4 alineatul (2) din prezentul regulament;



~Atunci cand ouile de categoria A de calibre diferite sunt ambalate in acelasi
ambalaj, greutatea net minims a acestor oud este indicat3 in grame, iar mentiunea
» Oud de calibre diferite” say 0 mentiune echivalents este aplicatd pe partea
exterioara a ambalajului”, [ art.4 alin(3) din Regulamentul 589/ 2008]
(d) durata de valabilitate minimd, conform articolului 13 din prezentul regulament;
(e) mentiunea "ous spdlate” pentru ousle spalate, conform articolului 3 din prezentul
regulament;
(f) ca o conditie speciald de depozitare, o indicatie prin care se recomands
consumatorilor pastrarea ouslor Ia frigider dup& cumpérarea acestora,
(2) Pe lang3 cerintele mentionate la alineatul (1), pe partea exterioard a ambalajelor care contin
oud din categoria A figureaza, in mod vizibil cu usurinta si perfect lizibil, o indicatie privind
metoda de crestere a gainilor.
Regulamentul 853/2004-Anexa ITI- Sectiunea X- Ouj si produse din ou3
1. In spatiile producitorului Si pand la vanzarea citre cumpdrdtor, este necesar ca ousle s3 fie
tinute curate, uscate, ferite de mirosuri stréine, protejate eficient contra loviturilor si ferite de
actiunea directs a soarelui.”
3. Produse de patiserie (cozonac, pascj etc.), Ciocolats, produse din ciocolats,
produse pe bazj de cacao si grasimi vegetale (tablete, figurine etc)
Caracteristicile organoleptice prin verificarea directs
- starea ambalajelor
- incadrarea in cantitatea nets;
- incadrarea produselor in data durabilitatii minimale, dupd caz, in data limit4 de consum
stabilite de producitor;
4. Vin
-  starea ambalajelor (integritate, etanseitate);
- incadrarea in volumul net declarat de producator;
- etichetarea vinurilor
- Comercializarea vinurilor in vrac — a se vedea prevederile Ordinului nr. 146/2017 pentru
aprobarea normelor metodologice privind conditiile de comercializare cu amanuntul a vinului
de masd in vrac, ct si ale Ordinului nr.80/2010 pentru aprobarea Normelor privind receptia,
sistemul de evidents, controlul conformitdtii, prezentarea si etichetarea in vederea
comercializarii cu aménuntul a produselor vitivinicole vrac, provenite din import sau comertul
intracomunitar, in vederea asigurarii trasabilitstii acestora;
5. Vopsea de ous:
¢ starea ambalajelor (integritate, etanseitate);
incadrarea in cantitatea net declaratd de producétor;
incadrarea produselor in data durabilitétii minimale stabilits de producator;
incadrarea colorantilor in lista celor admisi conform Regulamentului (CE)
nr.1333/2008;
B. Conditii la depozitare, comercializare
- amenajarea unitdtilor si dotarea cu vitrine frigorifice si/sau depozite
- conditiile de p&strare si expunere la comercializare cu respectarea temperaturilor impuse
de producatori, depistarea cazurilor de supraaglomerare a spatiilor frigorifice etc.;
C. Modul de informare a consumatorilor
- modul de informare a consumatorilor cu privire la componentele cu efecte alergene.
Informatiile privind substantele sau produsele care pot cauza alergii sau intoleranta
mentionate n anexa II la Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 se inscriu cu caractere
grafice diferite de restul inscrisurilor, astfel incat sj fie puse in evidents.
2. Modul de indicare a preturilor
- concordanta dintre preturile afisate la raft si cele din gestiunea stocurilor, care se
marcheaza pe bonurile de casd;



indicarea concomitents, intr-o formd neechivocl, usor de citit, n cazul produselor

alimentare preambalate, a pretului de vanzare si a pretulul pe unitaiea de imdsuré;
0. Lagalitate

Existenta registrului unic de control;
- Existenia documentelor de provenientd;
- Comercializarea in locuri autorizate;
- Afigarea la loc vizibil a plachetel cu TELEFONUL CONSUMATORILOR, conform

prevederilor Ordinului Presedintelui ANRPC 722010, cu modificiirile si completfirile
ulterioare.
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o Sacrificarea mieilor si comercializarea carnii de miel:

- Sacrificarea mieilor se va realiza in unitati de abatorizare autorizate sanitar veterinar pentru
sacrificarea ovinelor , unitati publicate pe site-ul ANSVSA;

- in cazuri exceptlonale sacrificarea mieilor se poate realiza si in locuri organizate in conditiile
legii, amenajate temporar, in care se asigurd supravegherea sanitara veterinard si in care
sunt respectate conditiile de igiena minime;

- In cazul in care exista solicitari scrise din partea unor primarii/prefecturi/fermieri/crescétori
de ovine pentru organizarea unor locuri de sacrificare a mieilor, DSVSA Timis analizeazd si
in functie de situatie procedeaza la autorizarea temporaré a acestora.

Functionarea punctelor de sacrificare a mieilor este permisa numai in perioada 28 martie
- 8 aprilie 2023 (premergatoare Pastelui Catolic), respectiv 3-15 aprilie 2023
(premergatoare Pastelui ortodox), intre orele 07:00- 17:00.

Este interzisa organizarea de locuri speciale pentru sacrificarea mieilor in zonele
in care au fost impuse restrictii pe motive de sidnatate a animalelor.

- Loturile de carne de miel sunt livrate din abatoare insotite de certificate sanitare veterinare.

- In pietele autorizate sanitar veterinar pot fi comercializate carcase de miel, provenite DOAR
din abatoare autorizate sanitar veterinar pe care este aplicata marca de sanitate de forma
ovala.

- Carnea de miel rezultata in urma sacrificarilor in spatiile/locurile amenajate temporar va fi
obtinutd numai la cererea directd a consumatorilor si va fi comercializati direct
consumatorului final, imediat dupa sacrificare, examinare si marcare, si nu poate fi livrata
catre alte unitdti din domeniul alimentar inregistrate/autorizate sanitar veterinar.

- Marcarea carnii (carcaselor) de miel rezultate in urma sacrificirilor in spatiile/locurile
amenajate temporar va fi realizatd cu o marcad de sanatate de forma rotunda, conform
legislatiei specifice.

Este interzisa depozitarea si comercializarea céarnii de miel in spatii improvizate,
in care nu sunt asigurate o temperaturd adecvatd si conditii de igiena
corespunzatoare.

Controlul modului de comercializare al oudlor vizeaza urmatoarele aspecte:

- identificarea si monitorizarea tuturor producatorilor si comerciantilor care valorifica oud pentru
consum uman si a tuturor fermelor producatoare si a centrelor de ambalare oud;

- verificarea conditiilor privind transportul oudlor care trebuie efectuate numai in mijloace auto
autorizate sanitar veterinar ;

- verificarea depozitarii si comercializarii oudlor si interzicerea desfasurarii activitatii in spatii
improvizate in care nu este asigurata temperatura si starea de igiena corespunzétoare;

- interzicerea comercializarii oudlor care nu provin din unitati autorizate/inregistrate sanitar
veterinar;

- interzicerea comercializarii oudlor cu coaja crapata sau lovitd, retragerea de la vanzare a
acestora si dirijarea pentru valorificare in scopuri tehnice, confiscarea sau distrugerea acestora;
- verificarea modului in care sunt marcate ouale, conform cu prevederilor legale.

Comercializarea produselor lactate
- Comercializarea laptelui si branzeturilor in pietele agroalimentare si targuri, de cétre

producatorii agricoli, se realizeaza in baza documentelor de inregistrare sanitaré veterinard,
eliberate de catre Directiile Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor judetene.

- Laptele crud destinat vanzarii directe cdtre consumatorul final, sau prelucrdrii in branzeturi
trebuie sa provina numai de la animale sanatoase, care nu suferd de boli ce pot fi transmise la
om prin intermediul laptelui.



- Producatorii care vand direct lapte crud catre consumatorul final in piete trebuie sa detina fise
de sandtate, care sa ateste starea de sdndtate a animalelor de la care a fost obtinut laptele,
completate de catre medicii veterinari de libera practica din localitdtile de origine.

- Branzeturile destinate comercializarii directe cdtre consumatorul final de catre producatorii
agricoli, pot fi expuse la vanzare, in spatiile special amenajate in piete agroalimentare si targuri,
in vitrine destinate acestui scop, in recipiente (tavi) confectionate din materiale necorodabile,
usor de curatat si igienizat (plastic,ceramica, etc).

- Branzeturile trebuie protejate corespunzator impotriva contamindrii pe durata maturarii,
transportului si a expunerii la vanzare catre consumatorul final. Sunt permise transportul si
pastrarea in vederea vanzarii directe cdtre consumatorul final a branzeturilor, in recipiente
confectionate traditional din lemn(putini), cu conditia cd acestea sa fie curate si identificate
corespunzator, pentru prevenirea contaminarii si asigurarea trasabilitatii produselor.

- Comercializarea directd catre consumatorul final in pietele agroalimentare si targuri, a
branzeturilor obtinute de producatorii agricoli, se va face numai in ambalaje de desfacere
corespunzatoare de unicd folosinta (pungi de plastic alimentar, hartie ceratd alimentard, etc),
sau alte tipuri de recipiente curatate si igienizate corespunzator.

- In vederea asigurarii trasabilitatii branzeturilor comercializate catre consumatorul final, acestea
trebuie sa fie insotite de informatii scrise din partea producatorului, care sa contina mentiuni
referitoare la denumirea produsului, numele producatorului, locul producerii ,data obtinerii, etc.
Medicii veterinari oficiali care asigura supravegherea pietelor agroalimentare vor verifica modul
in care sunt respectate conditiile sanitare veterinare pentru transportul, depozitarea si
comercializarea laptelui si a branzeturilor obtinute de producatorii agricoli.

Vor fi efectuate verificari ale operatorilor economici din domeniul procesarii, depozitarii si
comercializarii produselor de panificatie, patiserie, cofetdrie, a legumelor si fructelor, a
bauturilor alcoolice si nealcoolice privind conformitatea cu cerintele legislative privind siguranta
alimentelor.

Sanctiuni :
in situatiile In care sunt constatate nerespectari ale legislatiei sanitare veterinare si pentru
siguranta alimentelor in vigoare, medicii veterinari oficiali vor aplica sanctiuni contraventionale
conform HG. 984/2005, cu modificari.

Din analiza controalelor efectuate in anii precedenti ,rezultd faptul ca au fost aplicate
sanctiuni pentru neconformitati ca :
- manipularea produselor alimentare si a hranei pentru animale cu incalcarea normelor sanitare
veterinare si pentru siguranta alimentelor;
- comercializarea directa cdtre consumatorul final a produselor alimentare si a hranei pentru
animale in spatii necorespunzatoare sau neaprobate sanitar veterinar si fara respectarea
conditiilor de igiena conform prevederilor legislatiei in vigoare;
- neprezentarea la controlul autoritatii sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor
competente a animalelor si a produselor alimentare aduse in piete, hale, targuri si in alte
asemenea locuri, inainte de a fi puse in vanzare, conform legislatiei in vigoare, si admiterea de
catre administratia pietelor si a halelor la vanzare a produselor necontrolate sanitar veterinar si
pentru siguranta alimentelor;
- nerespectarea regulilor de igiena in exploatatile de animale, in stanele si gospodariile
populatiei privind igiena corporala a animalelor, mulsul, prelucrarea, transportul si valorificarea
laptelui si produselor lactate;
- nerespectarea normelor stabilite de Autoritatea Sanitara Veterinara si pentru Siguranta
Alimentelor privind intretinerea spatiilor de prelucrare, depozitare si de valorificare a produselor
alimentare, precum si a instalatiilor, utilajelor si a ustensilelor de lucru folosite;



- ambalarea si etichetarea necorespunzatoare a produselor alimentare si a celor destinate
nutritiei alimentelor, in vederea depozitarii, transportului si valorificirii, si comercializarea
acestora neetichetate potrivit legislatiei in vigoare;

- nerespectarea normelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind conditiile
de depozitare a produselor alimentare;

- transportul, depozitarea, pastrarea si expunerea la vanzare a pestelui, in afara spatiilor
aprobate sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor si/sau fara asigurarea lantului frigorific;
- depozitarea oudlor in conditii necorespunzitoare de temperatura, nemarcate si/sau
comercializarea acestora in afara spatiilor aprobate sanitar veterinar si pentru siguranta
alimentelor;

Toate contraventiile mentionate anterior se sanctioneaza prin aplicarea de amenzi
cuprinse intre 600-1200 lei pentru persoane fizice si intre 2000-10.000 lei pentru
persoane juridice.

in perioada 28.03-24.04.2023 DSVSA Timis va asigura permanenta inclusiv in zilele de
sambatd si duminicd, numele medicului veterinar responsabil si numé&rul de telefon la care
consumatorii pot sesiza orice aspecte privind nerespectarea normelor sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor fiind afisate pe site-ul DSVSA TIMIS.

in conformitate cu programul de control aferent trimestrului II 2023 in perioada

03.04. - 13.04.2023, CIPC Timis va desfdsura o tematica de control privind modul de
respectare a prevederilor legale, conformitatea, si modul de etichetare, prezentare publicitard si
comercializare a produselor alimentare specifice sarbatorilor pascale: carne
preambalata, oua, vopsea de oud, ciocolati si produse din cacao ( tablete si figurine
pe baza de cacao si grasimi vegetale ), produse de patiserie (cozonac, pascd, chec,
fursecuri, etc.), vin.

Controlul va urmari, in principal, urmatoarele aspecte:

A. Calitatea produselor alimentare comercializate

1. Carne preambalata si produse din carne existente la comercializare :

- starea ambalajelor (integritate, etanseitate);

- incadrarea in cantitatea netd declaratd de producitor;

- incadrarea produselor in data durabilitatii minimale, dupd caz, in data limitd de consum
stabilite de producator;

- incadrarea produselor in parametrii de calitate prevdzuti si/sau declarati de producatori,
urmare verificari directe;

- respectarea prevederilor art.3 din Ordinul nr. 183/2016 privind informarea
consumatorilor de catre operatorii economici care desfdsoara activititi de comercializare pe
teritoriul Romaniei a produselor obtinute din produse alimentare congelate “Art. 3. -

Operatorii economici care comercializeazd catre populatie paine, produse de panificatie si
produse de patiserie obtinute din produse congelate, precum si unitdtile de restauratie
colective care utilizeaza la prepararea meniurilor produse alimentare congelate au obligatia
de a informa consumatorii prin afisare la loc vizibil, lizibil, usor de inteles, intr-o forma care
sd nu permitd stergerea, dupd caz, pe un afis, pe etichetd, ambalaj de vanzare, in meniul
oferit, ori altele asemenea, ce insotesc produsul, cu mentiunea "produs/din produs
decongelat". .

R 1169/2011 anexa VI - In cazul unor produse alimentare care au fost congelate inainte
de vanzare si care sunt vandute decongelate, denumirea produsului alimentar este insotitd de
mentiunea , decongelat”.

Prezenta cerinta nu se aplica urmatoarelor:

(a) ingrediente prezente in produsul final;



(b) produse alimentare in cazul carora congelarea este o etapa necesara din punct de
vedere tehnologic a procesului de productie;
(c) produse alimentare in cazul carora decongelarea nu are efecte negative asupra
sigurantei sau calitatii produsului alimentar.
2. Oua de consum R
2.1.VANZAREA OUALOR IN VRAC La locul de vanzare a ouilor in vrac trebuie afisate
urmatoarele informatii, conform Regulamentului (CE) nr. 589/ 2008
(a) categoria de calitate- A;
(b) categoria de greutate, conform articolului 4
(1) Ouale din categoria A sunt clasate dupa urmatoarelor categorii de greutate:

(a) XL — foarte mare: greutate mai mare sau egala cu 73 g;

(b) L — mare: greutate mai mare sau egala cu 63 g si mai mica de 73 g;

(c) M — mediu: greutate mai mare sau egala cu 53 g si mai mica de 63 g;

(d) S — mic: greutate mai mica de 53 g.
(c) o indicatie a metodei de crestere a gainilor, echivalenta cu cea mentionata la
articolul 12 alineatul (2)

0- oua de gaini crescute in are liber cu hrana biologica;

1- oud de gaini crescute in aer liber;

2- oua de gaini crescute in hale la sol;

3- oua de gaini crescute in ,custi imbunatatite”.
(d) o explicatie a semnificatiei codului producatorului
(e) data de valabilitate minima.

2.2. VANZAREA OUALOR PREAMBALATE, se vor avea in vedere urmétoarele:
- Elementele obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr.1169/2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare;
- Elementele suplimentare de etichetare conform Regulamentului (CE) nr. 589/ 2008,
astfel:
(1) Ambalajele care contin oua de categoria A au inscrise pe partea exterioara, cu caractere
vizibile cu usurinta si perfect lizibile:
(a) codul centrului de ambalare;
(b) categoria de calitate; ambalajele sunt identificate prin mentiunea "categoria A" sau
prin litera "A" Tnsotita sau nu de mentiunea "proaspat";
(c) categoria de greutate conform articolului 4 alineatul (2) din prezentul regulament;
~Atunci cand oudle de categoria A de calibre diferite sunt ambalate in acelasi
ambalaj, greutatea netda minima a acestor oua este indicata in grame, iar mentiunea
» Oua de calibre diferite” sau o mentiune echivalenta este aplicata pe partea
exterioara a ambalajului”. [ art.4 alin(3) din Regulamentul 589/2008]
(d) durata de valabilitate minima, conform articolului 13 din prezentul regulament;
(e) mentiunea "oua spalate" pentru oudle spalate, conform articolului 3 din prezentul
regulament;
(f) ca o conditie speciald de depozitare, o indicatie prin care se recomanda
consumatorilor pastrarea oudlor la frigider dupa cumpararea acestora.
(2) Pe langa cerintele mentionate la alineatul (1), pe partea exterioara a ambalajelor care contin
oud din categoria A figureaza, in mod vizibil cu usurinta si perfect lizibil, o indicatie privind
metoda de crestere a gainilor.
Regulamentul 853/2004-Anexa III- Sectiunea X- Oua si produse din oua
1. In spatiile producatorului si pana la vanzarea catre cumparator, este necesar ca oudle sa fie
tinute curate, uscate, ferite de mirosuri straine, protejate eficient contra loviturilor si ferite de
actiunea directa a soarelui.”
3. Produse de patiserie (cozonac, pasca etc.), Ciocolata, produse din ciocolata,
produse pe baza de cacao si grasimi vegetale (tablete, figurine etc)



- caracteristicile organoleptice prin verificarea directd
- starea ambalajelor
- incadrarea in cantitatea net3;
- incadrarea produselor in data durabilititii minimale, dupa caz, in data limitd de consum
stabilite de producator;
4. Vin
- starea ambalajelor (integritate, etanseitate);
- incadrarea in volumul net declarat de producétor;
- etichetarea vinurilor
- Comercializarea vinurilor in vrac — a se vedea prevederile Ordinului nr. 146/2017 pentru
aprobarea normelor metodologice privind conditiile de comercializare cu amanuntul a vinului
de masa in vrac, cét si ale Ordinului nr.80/2010 pentru aprobarea Normelor privind receptia,
sistemul de evidentd, controlul conformitdtii, prezentarea si etichetarea in vederea
comercializarii cu amanuntul a produselor vitivinicole vrac, provenite din import sau comertul
intracomunitar, in vederea asigurarii trasabilitatii acestora;
5. Vopsea de oua:
o starea ambalajelor (integritate, etanseitate);
incadrarea in cantitatea netd declaraté de producétor;
incadrarea produselor in data durabilitatii minimale stabilitd de producétor;
incadrarea colorantilor in lista celor admisi conform Regulamentului (CE)
nr.1333/2008;
B. Conditii la depozitare, comercializare
- amenajarea unitatilor si dotarea cu vitrine frigorifice si/sau depozite
- conditiile de pastrare si expunere la comercializare cu respectarea temperaturilor impuse
de producdtori, depistarea cazurilor de supraaglomerare a spatiilor frigorifice etc.;
C. Modul de informare a consumatorilor
- modul de informare a consumatorilor cu privire la componentele cu efecte alergene.
Informatiile privind substantele sau produsele care pot cauza alergii sau intolerants
mentionate in anexa II la Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 se inscriu cu caractere
grafice diferite de restul inscrisurilor, astfel incat s3 fie puse in evident3.
2. Modul de indicare a preturilor
- concordanta dintre preturile afisate la raft si cele din gestiunea stocurilor, care se
marcheaza pe bonurile de casa;
- indicarea concomitents, intr-o formd neechivocd, usor de citit, in cazul produselor
alimentare preambalate, a pretului de vanzare si a pretului pe unitatea de masurs;
D. Legalitate
- Existenta registrului unic de control;
- Existenta documentelor de provenienta;
- Comercializarea in locuri autorizate;
- Afisarea la loc vizibil a plachetei cu TELEFONUL CONSUMATORILOR, conform
prevederilor Ordinului Presedintelui ANPC nr.72/2010, cu modificirile si completarile
ulterioare.



